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Le Saint Louis au Michelin des Bonnes Petites Tables |

Une fois de.plus le Relais Saint Louis
a été mis a I'honneur puisqu'il fi-
gure désormais dans « Les Bonnes
Petites Tables » du Guide Michelin
2 012, « une récompense qui vaut
une étoile » selon Christophe et
Stella Bouvet, maitres des lieux.
« Nous avons eu un BIB Gourmand,
qui récompense le meilleur rapport
. qualité prix des tables @ moins de
29 €, pour nous c’est la reconnais-
sance d’une bonne cuisine a un prix
abordable. Un inspecteur est venu
« incognito » en juin dernier, aprés
le repas il nous a montré sa carte,
c’est comme cela que nous avons
su qui il était. Et nous avons eu la
surprise de voir notre établissement
dans le guide 2 012. »

Avec une appréciation en page 299
« Choix cornélien, mais une.chose
est sire, ici on mange bien. » « Cela
nous fait trés plaisir d’autant que
nous avons refait toute la salle, cou-
leurs des murs, mobilier, éclairage,
la salle est plus claire et plus mo-
derne, dans un camaieu de gris et

Stella et Christophe Bouvet du Relais
Saint Louis ont entierement refait
leur salle de restaurant.

blanc, un gros investissement pour '
nous. »
Le Relais Saint-Louis a fait peau j
neuve, aprés les chambres qui ort |
&té entierement refaites, la salle a pris
un coup de jeune, un établissemert
dont I'esthétique est aujourd’nhui alla
hauteur des talents du Chef | '



Bellame / Nouvelle distinction pour le Relais Saint-Louis

Dans les “ Bonnes Petites Tables “

du Michelin

Une fois de plus, le Relais
Saint Lc:qui_s est rélﬂis & ]‘hongeur

isqu'il figure désormais dans
%asqganngs Petites Tahles” du
Guide Michelin 2012,

#Une récompanse qui vauf
une &foile» selon f:hrigaphe ef
Stella Bouvet, maiires des lisusx,
& Mous ovons eu un BIB Gour-
mand, qui récompense le mail-
leur ropport qualite prix des
tables & mains de 29 £ Pour
fous c'est lo reconnaissance
d'une bonne cuisine & un prix
ahordable. Un inspecteur est
venu incognito en [uin dernier,
aprés le repas il nous a moniré
sa carte, c'est comme cela que
rous avons su qui il éfait, Et

nous avons eu lo surprise de
voir nofre élablissement dans
guide. #

Avec une oppréciation en
nage 299 ”:;?:;ix carnélien,
mmais une chose est sire, ici on
mange bien.” «Cela nous fait
trés plaisiv d'autant que nous
avons refaif toute lo salle, cou-
leurs das murs, mobilier éclai-
rage, lo salle est plus claire et
plus moderne, dans un camaeu
da gris et blanc, un gros inves-
fissernent pour nous. »

Stella et Chri Bouvet
o % i el s
dans I'g: fons gris,




